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Тематическое планирование уроков по технологии 
(для девочек) 7 классс

Раздел: «Кулинария»-12ч.

	Тема урока
	Мотивация
	Формы и методы
	Оценивание

	Вводный инструктаж. Физиология питания.
	Просмотр слайдов о рациональном питании и значении витаминов в питании человека.
	Отбор нужной информации: продукт – витамин и наоборот.
	

	Блюда из рыбы.
	Плакаты и рецепты готовых блюд из рыбы.
	Практическая работа с элементами новизны.
	Оценочный лист

	Блюда из мяса.
	Плакаты и рецепты готовых блюд из мяса.
	Практическая работа с элементами новизны.
	Оценочный лист

	Десерты.
	Готовые блюда и способы их подачи.
	Практическая работа с элементами новизны.
	Оценочный лист

	Вареники. Пельмени.
	Книги русской и украинской национальных кухонь.
	Работа в бригадах: готовим вареники и пельмени – сравнительная характеристика
	Оценочный лист

	Сервировка стола к обеду
	Необходимые приборы и посуда для сервировки стола к обеду.
	Рекомендуемое меню. Оформление стола с учётом данного меню.
	Самооценка


ОЦЕНОЧНЫЙ ЛИСТ
	№
	Ф.И.О.
	ГОТОВНОСТЬ К УРОКУ
	ВЫПОЛНЯЕМАЯ РАБОТА
	САМООЦЕНКА
	ОЦЕНКА БРИГАДИРА

	1.
	СМЕТАНИНА ТАНЯ
	5
	СЕРВИРОВКА СТОЛА
	5
	5

	2.
	МЕХРАЛИЕВА ЛЕЙЛА
	3
	МЫТЬЁ ПОСУДЫ
	5
	4

	3.
	ЯГАФАРОВА ЮЛЯ 
	5
	НАРЕЗКА ОВОЩЕЙ
	5
	4

	4.
	НИКИТИНА НАДЯ
	5
	ПОДАЧА ГОТОВОГО  БЛЮДА
	5
	5


Тематическое планирование уроков по разделу: «Интерьер»- 2ч.

	Тема урока
	Мотивация
	Формы и методы
	Оценивание

	Роль комнатных растений в интерьере квартиры.
	Комнатные живые растения.

Характеристика растений. В чём их польза и вред( просмотр слайдов).
	Индивидуальные задания проблемного характера.
	Самооценка


Тематическое планирование уроков по разделу: «Материаловедение»-4ч.

	Тема урока
	Мотивация
	Формы и методы
	Оценивание

	Производство тканей из химических волокон
	Ассортимент тканей
	Работа в группах по учебникам – отбор нужной информации.
	Взаимооценивание

	Свойства тканей из химических волокон
	Сравнительная таблица свойств хлопка, льна, шерсти, шёлка.
	Проблемные задания по определению свойств тканей из химических волокон.
	


Тематическое планирование уроков по разделу:

«Машиноведение» - 6ч.

	Тема урока
	Мотивация
	Формы и методы
	Оценивание

	Современная швейная машина
	Современная швейная машина, виды отделочных строчек.
	Работа в группах – упражнение в управлении.
	Лист обратной связи

	Регуляторы натяжения верхней и нижней нитей. Уход за швейной машиной.
	«Делай как я!» - игра
	Работа в группах по устранению неполадок в работе швейной машинки.

	Машинные швы: бельевой, запошивочный.
	Область применения данных швов. Готовые образцы.
	Работа в группах
	Лист обратной связи


Лист обратной связи

	Критерии
	Ученик №1
	Ученик№2
	Ученик№3
	Ученик№4

	Умеет заправлять современную швейную машину и производить настройку операций (5 баллов).
	
	
	
	

	Знает, как устранять элементарные неполадки в работе(5баллов).
	
	
	
	

	Может самостоятельно работать на машинке(5 баллов).
	
	
	
	


15 баллов – «5»; 14-12баллов – «4»; менее11 баллов – «3»

Тематическое планирование уроков по разделу:

«Проектирование и изготовление ночной сорочки»-26ч.

	Тема урока
	Мотивация
	Формы и методы
	Оценивание

	Конструирование
	Модели сорочек различных конструкций
	Сделай свой выбор!
	

	Изготовление выкройки
	Готовая выкройка
	Построение выкройки по своим расчётам
	Самоконтроль

	Моделирование
	Вырезки из журналов
	Проблемные задания – работа в группах
	Взаимооценка

	Раскрой ночной сорочки
	Демонстрация учителем новых приёмов раскроя
	Индивидуальная работа учащихся по заранее созданному плану
	Самоконтроль

	Подготовка деталей кроя к обработке
	
	Отбор нужной информации из учебника
	

	Обработка горловины сорочки
	Вырез горловины – какой он может быть?
	Работа в группах по инструкционной карте
	Взаимооценка

	Обработка низа рукава сорочки
	Образцы обработки низа рукава
	По образцу обработать низ рукава сорочки
	Самооценека

	Обработка боковых швов бельевым швом
	Готовые образцы
	По образцу выполнить обработку боковых срезов
	

	Обработка низа сорочки швом вподгибку с закрытым срезом
	Просмотр слайдов с различными видами обработки низа сорочки
	Создать инструкционную карту по обработке низа сорочки швом вподгибку с закрытым срезом (работа в парах)
	Взаимооценка


	Отделка и В.Т.О.
	Тесьма, кружево, аппликация, вышивка.
	Сделай свой выбор!
	Демонстрация

	Работа над проектом
	Создание рекламного проспекта
	Работа в микро группах
	Лист обратной связи


Гигиена и косметика – 4ч.

Уход за одеждой – 2ч.

Рукоделие – 12ч. 
Тематическое планирование уроков по технологии

В парадигме компетентностного подхода

8 класс

Учитель: Брылунова М.А.

Тематическое планирование уроков по разделу: «Кулинария»- 12 ч

	Тема урока
	Мотивация
	Формы и методы
	Оценивание

	Значение хлеба и хлебобулочных изделий в питании человека.
	Демонстрация таблицы – пищевая ценность хлеба и хлебобулочных изделий
	Отбор нужной информации (работа с дополнительной литературой)
	

	Сырьё, использованное для приготовления теста
	Просмотр слайдов «как хлеб на стол приходит?»
	Лабораторная работа по определению качества муки
	Оценочный лист

	Бездрожжевое тесто
	Рецепты блюд
	Практическая работа - бригадами
	Оценочный лист

	Дрожжевое тесто
	Рецепты блюд
	Практическая работа - бригадами
	Оценочный лист

	Бисквитное тесто
	Рецепты блюд
	Практическая работа - бригадами
	Оценочный лист

	Песочное тесто
	Рецепты блюд
	Практическая работа - бригадами
	Оценочный лист


ОЦЕНОЧНЫЙ ЛИСТ
	№
	Ф.И.О.
	ГОТОВНОСТЬ К УРОКУ
	ВЫПОЛНЯЕМАЯ РАБОТА
	САМООЦЕНКА
	ОЦЕНКА БРИГАДИРА

	1.
	СМЕТАНИНА ТАНЯ
	5
	СЕРВИРОВКА СТОЛА
	5
	5

	2.
	МЕХРАЛИЕВА ЛЕЙЛА
	3
	МЫТЬЁ ПОСУДЫ
	5
	4

	3.
	ЯГАФАРОВА ЮЛЯ 
	5
	НАРЕЗКА ОВОЩЕЙ
	5
	4

	4.
	НИКИТИНА НАДЯ
	5
	ПОДАЧА ГОТОВОГО  БЛЮДА
	5
	5


Тематическое планирование уроков по разделу: «Интерьер» 4ч.

	Тема урока
	Мотивация
	Формы и методы
	Оценивание

	Роль освещения в интерьере квартиры
	Просмотр иллюстрации 
	Работа по созданию рекламного проспекта
	

	Ремонт квартиры
	Экскурсия в специализированный магазин – знакомство с современными отделочными материалами.
	Практическая работа в микро группах
	Творческая защита


Тематическое планирование уроков по разделу: «Материаловедение» - 2ч.

	Тема урока
	Мотивация
	Формы и методы
	Оценивание

	Работа с тканями из различных волокон
	Коллекции тканей
	Отбор нужной информации – работа с учебником
	самоконтроль


Тематическое планирование уроков по разделу:
«М ашиноведение» - 4ч.
	Тема урока
	Мотивация
	Формы и методы
	Оценивание

	Механизмы преобразования движения
	таблица
	
	самоконтроль

	Неполадки в работе швейной машины
	Встреча с наладчиком швейного оборудования
	Работа с учебником – отбор нужной информации
	самоконтроль


Тематическое планирование уроков по разделу:
« Проектирование и изготовление плечевых изделий по журналам мод» 32ч

Тематическое планирование уроков по разделу:
«Д омашняя экономика» 10ч.
	Тема урока
	Мотивация
	Формы и методы
	Оценивание

	Семья и бизнес
	Фрагмент из фильма « бизнес леди»
	Игра «Мои предпочтения»
	Лист обратной связи

	Потребности семьи
	«Я хочу?» - блиц опрос
	Отбор нужной информации
	Лист обратной связи

	Бюджет семьи
	Демонстрация таблицы  - разновидности бюджета
	Решение экономических задач
	Лист обратной связи

	Маркетинг в домашней экономике. Реклама товара.
	Что скрывает красивая обёртка продуктов питания?
	Работа в парах по определению качественного продукта питания
	Лист обратной связи


Лист обратной связи

	Критерии
	Ученик№1
	Ученик№2
	Ученик№3
	Ученик№4
	Ученик№5

	Умеет определять первоочередные потребности (5баллов)
	
	
	
	
	

	Может корректировать семейный бюджет(3балла)
	
	
	
	
	

	Может определить подлинность товара(2 балла)
	
	
	
	
	

	Умеет читать упаковку (5баллов)
	
	
	
	
	


20 баллов – «5»; от 15 – 19баллов – «4»; менее14 баллов – «3»

Виды рукоделия 8ч.
